N-SENS MILK Analyzer
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N-SENS MILK

Analyzer

Cig sut toplama merkezlerinde ve satin alma asamasinda hizli ve pratik analize
olanak saglayan N-SENS MILK Analyzer, sutun temel kalite parametrelerinin
belirlenmesini saglamaktadir. N-SENS MILK Analyzer, sut toplama araclarinda
saniyeler icinde yag, protein, laktoz, toplam kuru madde (TKM) ve yagsiz kuru
madde (YKM) parametrelerinin  analizini saglayan Yakin-Kizilotesi (NIR)
spektroskopisine dayali bir sistemdir.

Pratik Olciim

Sistemde sut numuneleri  tek
kullanimlik tuplerle sicaklik kontrol
unitesine yerlestirilmektedir.
Numune yaklasik 3 dakika icinde
sabit bir sicakliga (40 °C) ulastiktan
sonra, sensorun onundeki hazne
icine alinir ve analiz tek bir tikla
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MILK2 BILESEN ANALIZI

YAG (%) :
PROTEIN (%) : 3.0
LAKTOZ (%) : 4.7
TKM (%) : 11,3
YKM (%) :

baslatilir.
Cihaz Bilesenleri Teknik Ozellikler”
- Isitma Unitesi (6 hazne)
i, s : Ornek Hacmi 1,3 mL
Analiz Unitesi Ornek Sicakligi 2-40°C
.7 m(; dokunmatik ekran PC Analize Baslarna Suresi 15 dk
. . Ornek Tipi Cig sut
- Batarya ve guc¢ kaynagi Analiz Stresi | 24s
. e o Kalibrasyon Modelleri Yag, Protein, Laktoz, TKM, YKM
Harici 2.0 USB Port x 2 Dogruluk’* VK<%0,8 (Yag), VK<%0,9 (Protein),
N N FC/ GPS/ (O pS|yone[) VK<%0,9 (Laktoz), VK<%0,9 (TKM),
_ VK< % 0,9 (YKM)
- Barkod okuyucu (opsiyonel) Tekrarlanabilirlik | VK<%0,6 (Yag), VK<% 0,7 (Protein),

VK<%0,7 (Laktoz), VK<%0,7 (TKM),
VK<%0,7 (YKM)

Adaptor DC 12V/10A
Boyutlar 242x301x210 mm
Agirlik 6.5 kg

*Ozellikler dnceden bilgilendirmeksizin degistirilebilir.
“VK: Varyasyon Katsayisi
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